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Cazome Restautant

Adini, dunyanin en usta asc¢ilarindan biri olan Marie Antoine Caréme’den
alan Caréme Restaurant; her gun ayni heyecanla tipki bir orkestra uyumu
ve titizligi ile degerli konuklari icin hazirlik yapiyor.

Caréme Restaurant; Turk ve dunya mutfagindan ézenle secilen tariflerini,

essiz bir sekilde yorumlayan ascilari, estetik servis sunusu,
sik ve huzur veren mekan yapisiyla lezzeti sizlerle bulusturuyor.
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Kiz Kulesi ikonlu Urlinler Caréme Restaurant
Istanbul'un spesiyalidir.
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C ORBALAR

Kansas Giftek Corbast

Tum mevsimlerin en faydali ve en lezzetli sebzeleri ile eti bir araya getiren Kansas biftek corbasi;
havug, patates, fasulye ve taze misir ile hazirlanir.
Biftek parca et ile harmanlanan sebzeler uzun stre birlikte kavrularak tam bir lezzet iksirine
doéndusdur. Servise hazir hale gelen corba ayni zamanda géze de hitap etmektedir.

KANSAS BIFTEK CORBAS|

(Pazartesi, Sall, Carsamba)

Bezelye, tane misir, patates, parca et, taze fasulye
ve tereyaginda kizarmis citir ekmek ile.

BAHCE YESILLIKLERI
CORBASI

(Cumartesi, Pazar)

Deniz urunleri dolgulu
tortellini, cirpilmis peynirli ve
kuru domatesli kitir ekmek ile.

DOMATES CORBASI KREMALI MANTAR
Rende kasar peyniri, kizarmis CORBASI
kruton ve cirpilmis krema ile. Cirpilmis labne peyniri ve sote

mantarl kitir ekmek ile.




hSOGAN CORBASI
. . (Persembe, Cuma)
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Taze baharatli ve eritme peynirli kitir ekmek ile.
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Fransa’da tnlenen ve unu Turkiye'ye kadar uzanan sogan ¢orbasini Caréme Restaurant, sizler
icin yorumladi. Daha cok soguk iklim bolgelerinde bilinen sogan ¢orbasi oldukca faydali ve
vitamin bakimindan da zengindir. Beyaz Amasya sogani ile yapilan sogan ¢orbasinda ilk olarak
soganlar jllyen dogranir ve karamelize olana dek iyice kavrulur. Ardindan biraz un ilave edilerek,
kirmizi sarap ve sekerin uyumu ile corba pismeye baslar. Servis aninda, tereyaginda kizartiimis
brioche ekmegi ve eritilmis ¢edar peyniri ile sunulur.




Ikram sofralarinda yeri bir baska olan zeytinyadlilar ve mezeler,
Turk mutfaginin en ézel lezzetlerindendir. Tlrk klasiklerinden
esinlenerek sizler icin lezzetli bir meze ve zeytinyagl tabagdi
hazirladik. Hazirladigimiz tabagimiz; patlican salatasi,
cerkeztavugu, saksuka, haydari, zeytinyagli biber dolmasi ve
acuka ile servis edilir.

LAYALI TABAGI

Cerkeztavugu, saksuka,
zeytinyagli biber
dolmasil, acuka, haydari,
dovme patlican salatasi
ve Ug farkli renkte
kurutulmus ekmek
kitirtile.

DENiZ URUNLERI
TABAGI

Pesto soslu derin deniz
karidesi, kUp kalamar,
somon loin, vongole
midye, mini mikro filiz,
rezene salatasl ve mangolu
Ozel sosu ile.

PEYNIR TABACGI
Ezine beyaz peynir, izmir
tulum, eski kasar, isli
Cerkez peyniri, emmental
peyniri, kuru kayisi, kuru
incir ve cevizile.




Bircok recetede kullanilan mozzarella peyniri, italya tarafindan dinya mutfagina
kazandiriimistir. Mozzarella peyniri, tuzsuz yapisi sayesinde bircok misafire hitap eder ve
mendulerde olmazsa olmazlar arasindadir. Mozzarella peyniri; taze ¢ceri domates, feslegen ve
pesto sos ile kuwvetlendirilip taze bir baslangig¢ esintisi olarak mendide yerini alir.

MOZZARELLA PEYNIRI

Kavrulmus cam fistigi, pesto sos, mozzarella peyniri,
ceri domates ve feslegen yapradi ile.
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APERITIFLER

](@W Fane

Deniz mahsullerinin vazgecgilmez bir Gyesi olan kalamari, birgok misafirimiz menide gormek
ister. Bu yuzden Caréme Restaurant, iyi bir marinasyon isleminden gecirdigi kalamari,
paneleyerek lezzetini kaybetmeden yemeye hazir hale getirir. Son olarak servise hazir olan
kalamar, taze tartar sos ve tatli eksi sos ile begeninize sunulur.

KALAMAR PANE

Ev yapimi tartar sos, tatl eksi sos ve limon dilimi ile.

SOTE PATLICANLI KARIDES

Tereyagdi ile sotelenmis karides, sotelenmis fume
patlican ve pirasa kitirlari ile.
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Uegen g
Anadolu’ya, Orta Asya'dan gog eden Turkler tarafindan getirildigi rivayet ea e
farkli bolgelere ulasirken sekil degisikligi yasasa da icerigi ayni kalmistir.

Manti, diger bélgelerimizden farkli olarak Bati Karadeniz Bdlgesi'nde Ug¢gen sekilde

yvapilmaktadir. ic Anadolu Bélgesi'nde tam budday unuyla hazirlanan hamuru, 6zel
baharat karisimlari ve kendi ciftligimizde Uretilen et ile hazirlanan manti; ¢irpilmis

manda yogurdu, domates, kirmizi baharatl tereyagi ve kurutulmug nane ile damaklarda
essiz bir lezzet birakir. vt
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UCGEN MANTI (El Yapimi)

Cirpilmis manda yogurdu, domates ve
kirmizi baharatli tereyagi, sumak, pul biber ve
kurutulmus nane ile.




Tegara Biftekle Saluta

Caréme Restaurant'ta sizler icin 6zenle hazirlanan et ve salata birlikteligi, hafif ve dengeli
éguinlerden biri. DUslk kalorili malzemeler ile hazirlanan izgara biftekli salata; izgara edilmis
biberler, biftek parcalari ve soya filizi ile birleserek, balli hardal sos ile bir ziyafete dénusuyor.

|IZGARA BIFTEKLI

SYA\WAN A

Dijon hardal, kézlenmis kapya biber, soya
filizi ve yesil yapraklar ile.

Izgara Hellim Salata

Yesil yapraklar, izgara
hellim, renkli kitir
ekmekler, ceri domates,
kavrulmus ¢itir ceviz ve
Dijon hardalli mayonez
sos ile.

SALATA BUFESI
Acik bufe salata, meze ve
baligi ve kaparili chive sos ile. zeytinyagli gesitleri.

NiSUAZ SALATASI

Izgara sebzeler, yumurta, ton




Sezar Salata

Cci;éme Restaurant'in sizler icin farkli yontemlerle hazirladigir Sezar salata, Yedikule
marulunun izgaralanmasi ve 6zel Sezar sosu ile olusan lezzetinin yani sira oldukea
[ ucudur En cok tercih edilen salatalarin basinda gelen Sezar salata, Kitir ekmek
julyen grana padano peyniri ile servis edllir.

(Izgara Et / Izgara Tavuk)

SEZAR SALATA

Mini Yedikule marul yapraklari, parmesan peyniri,
Kizarmis kruton ekmekleri ve 6zel Sezar sos ile.
Izgara et veya izgara tavuk parcalari secenegdi ile servis edilmektedir.




MAKARNALAR

PENNE AL-ARABIATA

Baharatli italyan domates sosu, parmesan peyniri ve
feslegen yapragdi ile.

SPAGHETTI NAPOLITAN

Cektirilmis domates sos, parmesan peyniri
ve pesto sos ile.
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F, Orijinal ismi “Ragu alla Bolognese” olan bolonez sos, Italya orijinli bir makarna
i sosudur. Taze yapilmis et ragu sosu ile birlesen domatesler, pismeye hazir olan
' makarnaya bir miktar tereyagdi ile eklenir. Servise hazir olan spaghetti bolognese,

parmesan peyniri ve taze feslegenle sunulur.

D . s Jh
SPAGHETTI BOLOGNESE

Ozel olarak hazirlanmis dana eti sosu, parmesan
.~ peyniri, ceri domates ve feslegen yapragdi ile.




MANTARLI| BiBERLI
PizZzZA

Mantar, yesilbiber,
domates sos ve mozzarella
peyniri ile.

VEJETARYEN PiZZA

Mozzarella peyniri,
domates sos, patlican,
kabak, renkli biberler,
mantar, roka yapraklari ve
parmesan peyniri ile.

aze

MARGARITA PiZzZA

Mozzarella peyniri, domates
sos, taze feslegen, roka
yapraklari, parmesan peyniri
ve kuru kekik ile.

PEPPERONI PizzA

Mozzarella peyniri, domates
sos, baharatli sucuk, roka
yapraklari, kirmizi kapya
biber, parmesan peyniri

ve kuru kekik ile.




Caréome Cizza

Ilk pizza, MS 1000 yillarinda Napolili kéyltlerin fazla ekmek hamurlarini yayvan sekilde
pisirmesiyle baslamistir.
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1830 yilinda, Napoli'de, dunyanin ilk pizzacisi agilsa da pizzanin dinya mutfagina dahil olmasi,
8 7889 yilinda, domates, mozzarella ve fes/egenden olusan italyan bayradina atfen hazirlanan
pizza ile olmustur.

q, 6zel et kombinasyonu, el agmasi hamur regetesinde kullanilan siyez unu, taze
X lermden ozen/e hazirlanan pizza sosu ve tas f/r/n tabaninda pisirimi sayesinde

CAREME PizzZA

Mozzarella peyniri, domates sos, fUme kaburga,
parca et, roka yapraklari, parmesan peyniri ve
kapya biberler ile.
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Osmanl mutfaginin vazgegilmez lezzetlerinden Darlzziyafe kéftesi, Osmanli'daki olus
recetesinin standardina en uygun sekilde Caréme Restaurant mutfaginda hazirlanir. Fistik,
dana ve kuzu kiymanin, taze yufka icerisine ilave edilmesi ile olusan bu kéfte, yaninda pilav,

1zgara domates ve biber ile servis edilir.

DARUZZIYAFE KOFTESI

Yufkaya sarili bicak kiymasi, yesil fistik, izgara domates ve
biber, tereyagli pilav, parmak patates ve domates sos ile.

DANA BONFILE DANA YANAGI
Taze kisnisli patates kek, Sutllu patates puresi, izgara kabagda
kuskonmaz, mini Yedikule sarili dana yanagi, marine edilmis
marul, ceri domates ve 1zgara kirmizi kapya biber ve taze
veal ju sos ile. kekikli ju sosu ile.

Mentmtizde bulunan dana etleri, Ozdilek Holding kurulusu olan Tabiat Tarim ciftligimizde Gretilmektedir.



DANA KABURGA

Tereyaginda ev yapimi dilim patates, 1zgara
sebzeler, barbekU ve hollandez sos ile.

ﬁrmIZI sarap ve dogranm/§ mevsim sebzeleri ile piser. Vitamin ve m/nera/ yonunden zeng/n

b ?1olgjn dana kaburgo 1zgara kabak ve havug, kugkonmc:z ev yapimi patates ve hollandez sos ile
"‘: Sl b servis edilir.
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KUZU BONFILE

Moral mantarli iIspanak sotesi, firrnlanmis
patates, tutstlenmis bugday ve barbeku sos ile.




KUZU INCiK

Uzun sure agir ateste pisirilmis incik, peynir ile kizartilmis
nohut ve bugday ezmeli dévme firik pilavi, arpacik sogan,
1Izgara ceri domates, mini Yedikule marul ve ju sosu ile.

&

Kuzunun en lezzetli yerinden yapilan kuzu incik yemegini, Caréme Restaurant menumduzde
orumlarken ona ¢ok yakisan; firik, bugday ve nohut ile 6zdeslestirdik. Kuzu incik; isli peynir,
sogan, izgara Yedikule marul ve uzun sure birlikte pisirildigi sosuyla servis edilir.
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At Yemekleri
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DANA ANTRIKOT

Zeytinyagdi ve tereyadi ile lezzetlendirilmis
Frenk soganli ezme patates, Ispanak sotesi,
Izgara mini Yedikule marul, ceri domates,

baharatli tereyagi ve barbeku sos ile.




vazgecemedigimiz bir tattir ve ete lezzet katar. Karamelize sogan, taze b / 1
: d

4259  DANAPIRZOLA

& Koy usulu firinlanmis tereyagli ev yapimi patates,
. kizarmis brioche ekmegdinde arpacik sodan
marinasyonu, baharatl tereyadi ve barbeku sos ile.

Dana pirzola yagl bir ettir ve dogru dinlendirilme isleminden sonra su o] "
Dana pirzolanin olmazsa olmazi deniz tuzudur. Caréme mutfagimiza st

baharatl tereyadi, barbeku sos ve brioche ekmek ile servis e
L or

‘lerde

iratl patates,

W
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TAVUK SIS

Tereyagli pilav, 1zgara domates, biber,
sogan, suzme yogurt ve kirmizi
baharatli yag ile.




Tavuk Onitzel

Yapimi kolay gibi gérinen tavuk snitzel, lezzetini yapim asamasindaki bazi puf
noktalarindan alir. Caréme Restaurant’a 6zel puf noktalari ile her zaman standardini
korudugumuz tavuk snitzel;, baharatl tereyagdi, pane edilmis 6zel soslu tavuk, dilim patates
ve yesilliklerle servis edilir.
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TAVUK SNITZEL

Tereyagdinda ev yapimi dilim patates, mevsim yesillikleri,
baharatl tereyagdi, limon dilimi, barbekU ve tartar sos ile.




SOMON

Kuskonmazli bugday risotto, siyah
zeytin, bezelye ezmesi, kurutulmus
domates ve krema képugu ile.




Leriek

Denizlerin efendisi olarak bilinen deniz levregi, icine hapsettigi suyu soyes'ﬁ%de pisirilme
esnasinda ve servise hazir oldugunda lezzetini korur. Caréme Restaurant’ta, taze bezelye
puresi, deniz mahsulld tortellini ve sarap képlgu ile bulusan deniz levregi; modern
yorumuyla vazgegilmez bir lezzete dondsdr.

LEVREK

Deniz mahsullu tortellini, marine 1zgara levrek, sote
bezelye ve Istakoz bisque sos ile.
Levrek tercihinize gore 1zgara veya tavada pisiriimektedir.




TIRAMISU

Mocha sos, biscotti
cesitleri, ev yapimi
tiramisu ve mevsim
meyveleri ile.

PANNA COTTA MEYVE TABAGI
Vanilyall panna cotta, Mevsim meyvelerine
bademli kek, cikolata gore hazirlanmaktadir.

mus, kitir findik
krokan ve frambuaz
sos ile.

Mentimtizde bulunan dondurmalar, Ozdilek Holding markasi olan Siitfest tarafindan keci stitiinden imal edilmektedir.



CREME BRULEE

Citir karamelize elma, cilekli dondurma, bademli
financier kek, ceviz, visne ve kaymak ile.

Kraliyet ailesi sofralarindan gunimdz sofralarina gelen Fransiz tatlisi Creme Brulee,
en lezzetli regetesi ile Caréme Restaurant’ta. Modern bir sekilde yorumlanan Creme Bruleg;
frambuaz jolesi, tane visne, kayisi pestili, financier kek, karamel sos ve ceviz ile servis edilir.




DONDURMA CESITLERI

Vanilya / cikolata / visne /
karamel / fistik / limon.

VISNELI GEVREK
ILIK CRUMBLE

Orman meyveli sos, visneli
sorbe ve taze cirpiimis
vanilya kremasi ile.

TURK TATLI TABAG!

El yapimi citir baklava,
cevizli baklava, irmik
helvasi, kazandibi,
kabak terin, kaymak ve
frambuaz sos ile.



Stitlag

Turk mutfaginda 6zel bir yeri olan ve geleneksel sutld tatlilarimiz arasinda yer alan sdtlag,
Caréme Restaurant’ta manda sutu ile hazirlaniyor. Sutlag; bal, kaymak, dondurma, fistikli
biscotti ve kurutulmus meyveler ile sunuluyor.

MANDA SL:JTLU DAMLA SAKIZLI
KARAMELIZE FIRIN SUTLAC

Bal, kaymalk, fistik biscotti ve kesme
dondurmaiile.




MenuUmuzde bulunan bazi Urunler alerjen madde veya sizin alerjiniz olan bir maddeyi icerebilir.
Ayrintili bilgi ve diyetinize dair ihtiyacglariniz icin IUtfen servis gorevlisine danisiniz.




Cazéme Restauamt

150 22000 Tiirkiye’nin IS0 9000
Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Kalite Yonetim Sistemi Belgesine Sahip
ilk Perakende Kurulusu

Tiirkiye’nin 150 10002
Miisteri Memnur_liveti Yonetim Sistemi
Belgesine Sahip Ik Perakende Kurulusu

Bizi degerlendirmeyi ve takip etmeyi unutmayiniz:

©Y0] /Careme Restaurant istanbul n/caremeistanbul g/caremeistanbul /caremeistanbul

caremerestaurantistanbul.com

Cok tesekkiieler!
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